Harmonogram kursu gastronomicznego

Godz.
rozpoczecia i Liczba
Data , . . Temat
zakonczenia godzin
zajec
Podstawowe wiadomosci z zakresu gastronomii (5 T)
09.03.2020 9.00-15.00 8 Normy i zasady planowania zywienia, (3 T)
Zasady zdrowego zywienia, (5 T)
Zasady racjonalnej gospodarki zywnoscig (2T)
11.03.2020 9.00-15.00 8
Uzytkowanie sprzetu i urzadzen do sporzadzania i
ekspozycji potraw (1T)
Uzytkowanie sprzetu i urzadzen do sporzadzania i
ekspozycji potraw (1T)
Uzytkowanie sprzetu i urzadzen do sporzgdzania i
ekspozycji potraw (5P)
13.03.2020 9.00-15.00 8
Obrdbka wstepna oraz termiczna warzyw i owocdw, miesa
wieprzowego, drobiowego, wotowego - nowoczesne
sposoby podania, obrébka termiczna, przyprawianie oraz
zastosowanie tych produktéw w menu (2T)
Obrdbka wstepna oraz termiczna warzyw i owocdw, miesa
wieprzowego, drobiowego, wotowego - nowoczesne
sposoby podania, obrébka termiczna, przyprawianie oraz
zastosowanie tych produktéw w menu (1T)
16.03.2020 9.00-15.00 8 . . . . .
Obrébka wstepna oraz termiczna warzyw i owocéw, miesa
wieprzowego, drobiowego, wotowego - nowoczesne
sposoby podania, obrébka termiczna, przyprawianie oraz
zastosowanie tych produktéw w menu (7P)
Obrébka wstepna oraz termiczna warzyw i owocdéw, miesa
wieprzowego, drobiowego, wotowego - nowoczesne
9.00-15.00 8 . ) . o
18.03.2020 sposoby podania, obrébka termiczna, przyprawianie oraz
zastosowanie tych produktéw w menu (8P)
9.00-15.00 8 Metody i techniki sporzadzania potraw (2T)

20.03.2020




Metody i techniki sporzadzania potraw (6 P)

23.03.2020 9.00-15.00 Metody i techniki sporzgdzania potraw (8 P)
Metody i techniki sporzadzania potraw (1P)
25.03.2020 9.00-15.00 Technologie kulinarne potraw (2T)
Technologie kulinarne potraw (5 P)
27.03.2020 9.00-15.00 Technologie kulinarne potraw (8 P)
Technologie kulinarne potraw (2 P)
30.03.2020 9.00-15.00 Dekorowanie potraw i stotu (1T)

Dekorowanie potraw i stotu (5P)

Zajecia odbywajga sie pod adresem: Hostel MOLO ul. Okopowa 70/106 91-849 £4dz, (wjazd od ul.

Marysinskiej)




